MENU FRUHLING UND SOMMER 2016 (GETRANKE INKLUSIVE)

FRUHLING UND SOMMER 2016
Ein Glas Champagner

Vorspeisen zur Wahl

Champignoncremestppchen, Kase-Teigtaschen, gerostetes Sesamol
Garnelen auf Pariser Art, Gemuse der Jahreszeit, Krustentier-Vinaigrette
Gebeizter Lachs mit rosa Pfeffer, milde Senfsauce und Blinis

Entenleber Natur, Feige und Balsamiko mit Kakao, Brioche

Hauptgerichte zur Wahl

Doradenfilet von der Plancha, Gemuseragout der Jahreszeit und Gnocchi

Gebratener Lachsriicken, Anna-Kartoffeln, griine Erbsen und Radieschen, Champagnersauce
Gebratene Geflliigelbrust, griiner Spargel, Kartoffelpiree und Chorizo-Creme

Konfierte Lammschulter, Kartoffelchen und Artischocken, konfierte Tomaten und Parmesan-Spane

Kase oder dessert zur Wahl

Auswahl erlesener Kase

Profiterole, Vanilleeis, heile Schokoladensauce

Himalaya mit roten Beeren, Himbeercoulis

,Crousti Eiffel* mit Guanaja-Schokolade, Vanille-Praliné-Sauce
Mandelbiskuit, Nusspraliné-Mousseline

Weinauswahl

Wein nach Wahl auf der Grundlage von 1 Flasche fiir 3 Personen
Chéateau La Pierriére (Rotwein)

Bordeaux Kressmann Monopole(WeilRwein)

Les Celliers de Ramatuelle (Roséwein)

Mineralwasser und Kaffee.
KINDERMENU (fiir Kinder unter 12 Jahren)

Vorspeisen
Garnelen auf Pariser Art, Gemuse der Jahreszeit, Krustentiere-Vinaigrette

Hauptgerichte zur Wahl

Gebratener Lachsriicken, Kartoffelplree mit Krautern
oder

Gebratene Gefligelbrust, Kartoffelptiree mit Krautern

Dessert
LEiffelturm“-Kuchen mit Schokolade, Vanille-Praliné-Sauce

Softdrink

Das Menti ist ab dem 1. April 2016. Das Speisen- und Getrdnkeangebot kann ohne Vorankiindigung abgeéndert werden. Foto nicht vertraglich bindend.



